
カカオパルプピューレエクアドル産 



乳・糖
フリー

無添加

100%
天然素材

パルプの中身
カカオ豆

▼チョコレートへ

カカオパルプとは

ご使用方法
ヨーグルトやフルーツ、サラダにそのままかける
のはもちろん、調味料や砂糖の代用としても幅広
く使えます。お料理に深いコクを与えるだけでな
く、ヘルシーな食生活をサポートしてくれます。

現地の方は、フルーツとして食べるほど、カカオはとても身近な食材。カカオ
を使った市販品も多く販売されており、砂糖の代わりとして使用されるご家庭
もあります。日本人にも受け入れやすい味わいのカカオパルプ。栄養も豊富で
すので、日々のお料理に、健康な生活のサポートに、是非ご利用ください。

農園で採れたてのカカオ果実を
その場で ぎゅっと 閉じ込めました。

白い果肉

▼カカオパルプへカカオ豆を包みこんでいる白
い粘性のある果肉。これがカ
カオパルプです。カカオパル
プは、カカオ豆の発酵に欠か
せない成分で、糖分と水分の
他、マグネシウム・カリウム・
カルシウム・リン・テオブロミ
ン・鉄などの栄養が豊富に含
まれています。新鮮なパルプ
をぎゅっと詰め込んだパルプ
ピューレは深い旨味・甘み・
酸味があり、多くのパティシエ
に愛される食材です。
また、カカオ豆はチョコレートに
なり、外側のカカオポットは中身
を取り除いた後に肥料として使用。
栄養豊富なうえに、余すところなく恵みをもたらしてく
れるカカオは、まさにスーパーフードなのです。

●原産国エクアドルでは…

カカオポッド

▼肥料へ

TEL:06-6385-8591  FAX:06-6385-5218
TEL:078-871-3381  FAX:078-861-0076

TEL:075-681-7281  FAX:075-661-7387
〒564-0052  吹田市広芝町2-4
〒657-0842  神戸市灘区船寺通1-8-17

大阪支店
神戸支店

〒601-8144  京都市南区上鳥羽火打形町229本社・京都支店

吉田産業 公式HP

エクアドルの農園で収穫したばかりのカカオから果肉（パルプ）を
取り出し、農園内の工場で無添充填アルミパックにしました。


